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Sheraton

WARSAW HOTEL

Christmas
Take Away Service

:W1g1113 ne danla
:na wynos

. SHERATON WARSAW HOTEL
uI B. Prusa 2 00- 493 Warszawa

~To place an order / zamoéwienia: +48 22 450 6709
e-mail: warsaw@sheraton.com
* sheraton.com/warsaw’
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Sheraton

WARSAW HOTEL

Christmas Take Away Service

email: warsaw@sheraton.com
sheraton.com/warsaw, tel.: +48 22 450 6709

OUR RECOMMENDATION

STARTERS Assorted smoked fish (300g): salmon, catfish, trout
served with sauces: horseradish-apple and dill

Carp terrine with raisins, almonds (100g) and horseradish sauce
Salmon with saffron jelly

Smoked salmon tartar with shalots and capers (100g)
Dumplings (6pcs) filled with cabbage and mushrooms

SOUPS Red borsch with ‘uszka’” dumplings (250mD

Mushroom soup with tazanki’ noodles (250ml)

MAIN COURSES

Fried carp fillets (100g) with almond sauce (50g)

Roasted duck (half) with apples and an orange & cranberry sauce
Roasted pike perch fillet with crayfish sauce (150g)

Traditional cabbage stew with prunes and mushrooms (150g)
CONDIMENTS , Kopytka” Polish dumplings (150g)

Red cabbage brased in wine, with raisins and ginger (150g)
Traditional peas with cabbage (150g)

SWEETS ,Christmas branch, - chocolate and nut cake (serves 6)
Gingerbread cake with nut cream in toffee (serves 6)

Chocolate comber (serves 6)

Cheesecake with poppy seed (1200g)

Gingerbread house (450g)

Gingerbread house (900g)

Gingerbread cakes (200g)

Name /Comapny:

PLN

60
20
34
26
18
12
12

24
48
44

12

38
38
38
80
75

24

Tel:

quantity

Please prepare the following order for at

(23rd of December is the last day of placing orders). Upon receipt of your email, your order will be reconfir-

med by phone. Your order will be ready to be picked up from the Lobby Lounge.

XA ADINIA

ARING FOR OUR GUESTS. We welcome enquiries from customers who wish to know wh

ether any ais

5 contain particular

ngredients. Please

inform your order taker of any allergy or special dietary requirements, that we should be aware of, when preparing your menu request.
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Sheratonr

WARSAW HOTEL

Wigilijne Menu na wynos

email: warsaw@sheraton.com
sheraton.com/warsaw, tel.: +48 22 450 6709

NASZA REKOMENDACJA PLN ILOSC

PRZYSTAWKI Wyboér wedzonych ryb (300g): tosos, sum,
pstrag, podane z sosami: chrzanowo-jabtkowym i koperkowym 60

Karp po zydowsku w galarecie z rodzynkami i migdatami (100g)

podany z sosem chrzanowym 2
tosos pod szafranowg galaretkg (100g) 34
Tatar z wedzonego tososia z szalotka i kaparami (100g) 2
Pierogi (6 szt.) z kapustg i grzybami s
ZUPY Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami (250ml) 2z
Zupa grzybowa z tazankami (250ml) 2

DANIA GELOWNE Smazone filety z karpia (100g) z sosem migdatowym 24

Pieczona kaczka (1/2) z jabtkami i sosem pomaranczowo-zurawinowym 48

Pieczony filet z sandacza w sosie rakowym (150g) 44
Kapusta wigilijna ze sliwkami i grzybami (150g) 2z
DODATKI DO DAN GLOWNYCH Mini kopytka (100g) 6
Czerwona kapusta duszona z winem, rodzynkami i imbirem (100g) 6
Tradycyjny groch z kapustg (100g) c
DESERY "Swigteczna gatgz” - ciasto orzechowo-czekoladowe (6 oséb) 38
Piernik z kremem orzechowym w toffi (6 oséb) 3
Comber czekoladowy (6 osdb) 3
Seromak: sernik z makiem (1200g) so
Domek z piernika (450g) o
Domek z piernika (900g) %
Pierniki (200g) 26

Nazwisko/Firma: Tel:

Prosze o przygotowanie zamdwienia na godz:

(23 grudnia—ostatni dzien sktadania zamdwien). Po otrzymaniu formularza zadzwonimy do Panstwa, aby
potwierdzié przyjecie zamdwienia. Zamowienie odbiorg Panstwo w Lobby Lounge.

*W TROSCE O NASZYCH GOSCI. Jesli chcieliby Parstwo uzyskaé szczegétowe informacje na temat sktadnikéw poszczegdlnych dan, nasza

obstuga jest do Panstwa dyspozycji. Uprzejmie prosimy o przekazanie podczas sktadania zaméwienia wszelkich informacji dotyc

diety, alergii lub nietolerancji pokarmowe;j.



