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Sheraton’

WARSAW HOTEL

Kolacja Wigilljna 2016
Z w Sheraton Warsaw Hotel The Ohve Restaurant

j 24 grudnla 2016

: Przezyj nlezwykie Boze Narodzenle wzbogacone wysmlenltym speCJaInle przygotowanym
. na te okazje menu. NaS| SzefOW|e Kuchnl -zadbajg o doskonaty smak tradycyjnych

. i miedzynarodowych swigtecznych specjatéw. Zapros rodzine, przyjaciot.i celebruj .

- ten wyjatkowy: czas z nami.- S C
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Sheraton

WARSAW HOTEL

Menu wigilijne w formie bufetu
w Sheraton Warsaw Hotel, The Olive Restaurant

SOBOTA 24/12/2016

CENA: 185.00 PLN Z VAT OD OSOBY

ZIMNY BUFET

tosos wedzony

Wedzony sum

Tatar z wedzonego tososia

Torcik z musu z wedzonego wegorza z pieczonym burakiem i pumperniklem
Karp po zydowsku z rodzynkami i orzechami

Wedzony karp na carpaccio z pieczonych ztotych burakéw z jezynowym octem balsamicznym
Sledzie w $mietanie z jabtkiem i cebula

Sledzie w oliwie z suszonych grzybéw

Domowy pasztet z kaczki z suszong zurawing i sliwka

Pieczona piers indyka z sosem boréwki brusznicy

Pieczona wotowina a’la carpaccio z sosem tatarskim

Satatka z krewetek

Satatka z gotowanym tososiem, kalafiorem i ziemniakami z porem i sosem majonezowym,
jajka przepidrcze

Klasyczna satatka jarzynowa

Warzywa grillowane z oliwg ziotowa



£" =
F~N

1 N
SS&

N [
-\): vZ4

Sheraton

WARSAW HOTEL

ZIMOWY BAR SALATOWY

Marynowana dynia, sliwka, gruszka, patisony, pigwa warzywa i sataty
WYBOR SEROW Z SOSEM ZURAWINOWYM, WINOGONAMI | KRAKERSAMI

ZUPY

Barszcz z uszkami grzybowymi
Kremowa zupa z prawdziwkow z tazankami

DANIA GORACE

Filet z karpia na meksykanskim sosie migdatowym

Halibut w kremowym stodkim sosie czosnkowym

Filet z sandacza w oleju makowym

Pieczona na rézowo wotowina z sosem grzybowym

Kaczka pieczona w sosie zurawinowym z czerwong kapustg, jabtkiem i rodzynkami
Peklowana i pieczona szynka wieprzowa marynowana w syropie sosnowym
Kapusta wigilijna z grzybami i sliwkg wedzong

Pierogi z kapustg i grzybami

Pierogi z dorszem i gotowanym warzywami (a la ryba po grecku)
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Sheraton

WARSAW HOTEL

DESERY

Swiateczne kremy brule (stacja):
- makowy z aromatem pomaranczy
- cynamonowy
- z wedzonymi $liwkami (dwa rodzaje)
Strudle podane na ciepto: makowy i serowo—piernikowy, sos waniliowy
Pieczone ciastka czekoladowe
kutia, sernik
Torcik czekoladowy z wedzong sliwka
Swieze owoce



